
PINOT NERO
DOC Friuli

DENOMINAZIONE 
DOC Friuli
UVE 
100% Pinot Nero
TIPO DI TERRENO

Argilloso, calcareo con buon 
tenore di scheletro e sostanza 
organica
SISTEMA DI ALLEVAMENTO 
Sylvoz
ESPOSIZIONE 

Est - Ovest 

GRADO ALCOLICO

13,00% vol.
ACIDITÀ TOTALE  

4,60 g/l
ZUCCHERI 

0,1 g/l
TEMPERATURA DI SERVIZIO

16 - 18 °C
VENDEMMIA

Settembre

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Vino dal tipico colore rosso tenue, con profumo caratteristico  
del vitigno, con sentore di frutti di sottobosco, in particolare  
di mora e sfumature di vaniglia. Il sapore è morbido, invitante  
con retrogusto fine e persistente.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Vino molto adatto a primi e secondi piatti a base di carni bianche 
o verdure, formaggi anche a pasta molle.


